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COCCINELLES

SYRAH PAYS D'OC

COTES-DU-RHON

COSTIERES-DE-NIMES

VIN BIOLOGIQUE
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AGRIC }

CEPAGE
100% Syrah

SOL

Argilo-Calcaire.

VINIFICATION / ELEVAGE
Vendanges mécaniques.

Elevage 6 mois avant mise en bouteille.

DEGUSTATION

* (il : Robe rouge foncée.

* Nez: Explosion de fruits rouges en
bouche, il présente également quelques
notes de garrigue et d'épices.

* Bouche : Vin noir, poivré, structuré et
aromatique, bien alcoolisé et délicat
quoique charpenté.

Equilibré avec des tannins veloutés.

A conserver de 2 a 4 ans.

A déguster avec une une terrine de liévre
aux cépes.

COTES-DU-
VIVARAIS

COTES-DU-RHONE-VILI

Vinification thermo-réqgulée en cuve inox.

COTEROTIE 7 .
CONDRIEU , x
CHATEAU GRILLET |

CROZES-HERMITAGE
HERMITAGE

ST-JOSEPH

(‘.()RN.\s’ Valenee
T CLAIRETTE DE DIE

-

COTEAUX DU
TRICASTIN

CHATILLON-
EN-DIOIS

TES-DU-RHONE-VILLAGES

IMES-DE-VENISE

LIRAC — CHATEAUNEUF-DU-PAPE

TAVEL
-DU-VENTOUX
Nimes

GVPERON
#{ CLAIRETTE DE
LEGARDE

GRAPE VARIETY
100% Syrah

SOIL

Clay Limestone soil.

VINIFICATION /7 AGEING

Mechanical harvest.

100% destemmed, vinification is done in
temperature controlled stainless still tanks.
The wine is aged for 6 months prior to
bottling.

TASTING

* Colour: Deep red colour.

* Nose : Red fruits aromas with garrigue
and spicy notes.

* Mouth : Black, peppery, structured and
aromatic wine, well alcoholic and delicate
but full-bodied.

Well-balanced with silky tannins.

To keep from 2 to 4 years.

Good with aperitif, grilled meats, warm or
cold turkey breast.



